@
Scolarest
PARTAGE

LUNDI

CAROTTES CE2 RAPEES
VINAIGRETTE

RAVIOLI DE BGEUF

RAVIOLI DE LEGUMES BIO

= LE MENU DE LA SEMAINE

Semaine du

ROULADE DE VOLAILLE ET CORNICHON
SV : TERRINE DE LEGUMES ET SAUCE LEGERE

SAUTE DE VEAU
SAUCE TOMATE

PALET POIS BLE

SAUCE TOMATE

06-juil-26

TOMATES BIO
VINAIGRETTE

FALAFELS

T

au 10-juil-26

MELON

ROTI DE DINDE FROID KETCHUP

CEUFS DURS CE2 MAYONNAISE

-. ;‘_I'W -
-j ﬂ%{‘h
BAILLY

ROMAINVILLIERS

VENDREDI

CONCOMBRE BIO

VINAIGRETTE
FRICASSEE DE COLIN
SAUCE ORIENTALE @

OMELETTE BIO
SAUCE ORIENTALE

SALADE ICEBERG COURGETTES BIO A L'AIL TRIO DE LEGUMES TABOULE BOULGOUR BIO AUX EPICES DOUCES
VINAIGRETTE MACARONI BIO RIZ IGP f’*l MACEDOINE CE2 MAYONNAISE CAROTTES CE2 PERSILLEES
EMMENTAL EDAM PETIT SUISSE AROMATISE GOUDA YAOURT NATURE SUCRE BIO
A COCKTAIL
GELIFIE VANILLE FRUIT DE SAISON HVE DONUT AU CHOCOLAT GLACE
DE FRUITS AU SIROP
N
Gouter B
BAGUETTE BAGUETTE CEREALES MIEL POP'S BAGUETTE BRIOCHE

PATE A TARTINER BIO (POT)

JUS DE RAISIN (L)

BEURRE (2500Q)

SIROP DE GRENADINE

COMPOTE

(sans sucre ajouté)

LAIT NATURE (L)

CONFITURE (POT)

PETIT SUISSE AROMATISE

FRUIT DE SAISON

JUS DE POMMES (L)

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

COLESLAW

SAUTE DE BGEUF BIO
SAUCE AU CURRY

BOULETTES DE SOJA
SAUCE AU CURRY

SEMOULE BIO
CORDIALE DE LEGUMES

VACHE QUI RIT BIO

>~

=~ LE MENU DE LA SEMAINE

Semaine du

13-juil-26

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE

LASAGNES RICOTTA

SALADE VERTE
ET VINAIGRETTE

PETIT SUISSE SUCRE

>~

au 17-juil-26

TOMATES BIO ET MAIS

VINAIGRETTE
B
FILET DE COLIN
SAUCE BRESTOISE
OMELETTE BIO
=] SAUCE BRESTOISE

BLE CE2 PILAF

COULOMMIERS

HARICOTS VERTS CE2 PERSILLES

VENDREDI

ROSETTE ET CORNICHON
SP,SV : EUFS CE2 DURS MAYONNAISE

SAUTE DE POULET LR
SAUCE MOUTARDE

ROULE AU FROMAGE

CHOUX FLEURS BIO BECHAMEL
COQUILLETTES BIO

YAOURT NATURE
COOP BIO + SUCRE

COMPOTE POMME N N N
PASTEQUE CHOU A LA CREME FRUIT DE SAISON BIO
(sans sucre ajouté)
N
Gouter B
PAIN AU CHOCOLAT BAGUETTE MADELEINE BAGUETTE
COMPOTE

YAOURT AROMATISE

SIROP DE FRAISE

et

CONFITURE (POT)

LAIT (L) + CHOCOLAT

(sans sucre ajouté)

YAOURT A BOIRE

BEURRE (250C)

JUS DE POMMES (L)

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes

concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

REPAS Etats-Unis

LUNDI

COLESLAW

HAMBURGER

NUGGETS DE BLE

=~ LE MENU DE LA SEMAINE _
R
au 24-juil-26

Semaine du

SALADE DE POMMES DE TERRE CE2 A
L'ECHALOTE

SAUTE DE VEAU
SAUCE AUX OIGNONS

PALET POIS BLE

20-juil-26

CELERI REMOULADE

FILET DE HOKI
SAUCE CITRON

OMELETTE

TOMATE BIO & FETA
+VINAIGRETTE

COLOMBO DE POULET LR

FALAFELS

| -E
"

-E. — ‘-
i T
BAILLY
ROMAINVILLIERS

VENDREDI

CONCOMBRE BIO
+VINAIGRETTE

CROQUE MONSIEUR FROMAGE

BARRE CHOCOLAT AU LAIT

JUS DE RAISIN (L)

FRUIT DE SAISON

JUS DE POMMES (L)

BEURRE (2500Q)

LAIT (L) + CHOCOLAT

CONFITURE (POT)

YAOURT A BOIRE

+ KETCHUP SAUCE AUX OIGNONS @
HARICOTS BEURRE CE2 PERSILLES TRIO DE LEGUMES BOULGOUR BIO AUX EPICES SALADE ICEBERG
FRITES : ~
RIZ IGP & PATES BROCOLIS CE2 +VINAIGRETTE
YAOURT A BOIRE BUCHE DU PILAT BRIE SAINT PAULIN PETIT SUISSE SUCRE
DONUT AU SUCRE FRUIT DE SAISON BIO PASTEQUE FROMAGE BLANC AU MIEL GLACE
N
Gouter B
BAGUETTE BAGUETTE VIENNOISE AU CHOCOLAT BAGUETTE BAGUETTE GRANY CEREALES

YAOURT NATURE + SUCRE

SIROP DE FRAISE

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

MELON

STEAK HACHE
SAUCE BARBECUE

PALET POIS BLE

SAUCE BARBECUE

POMMES DE TERRE CE2 VAPEUR
HARICOTS VERTS CE2 PERSILLES

=~ LE MENU DE LA SEMAINE _
N
au 31-juil-26

Semaine du

REPAS MEXICAIN

TOMATE BIO AU MAIS

+ VINAIGRETTE S

FAJITAS AU POULET

FAJITAS AUX LEGUMES

RIZ IGP MEXICAIN

27-juil-26

BATONNETS DE CONCOMBRES
SAUCE LEGERE

CHIPOLATA BBC

ROULE VEGETAL

FRITES AU FOUR

MACEDOINE CE2
MAYONNAISE

FRICASSEE DE COLIN
SAUCE A L'OSEILLE

PANE VEGETALE

COQUILLETTES BIO
COURGETTES BIO BECHAMEL

£

L -;- , m.
1 ¥
D
BAILL
ROMAINVILLIERS

TABOULE BIO

PIZZA AU FROMAGE

SALADE VERTE

ET KETCHUP ET VINAIGRETTE

. YAOURT NATURE

CHANTENEIGE BIO EDAM PICON PETIT SUISSE AROMATISE

FERME DE VILTAIN

FLAN NAPPE CARAMEL PASTEQUE MISTER FREEZE COOKIE FRUIT DE SAISON BIO
N PaN
Gouter C Gouter B
BAGUETTE BAGUETTE MINI ROULE CHOCOLAT CROISSANT BAGUETTE
COMPOTE

BEURRE (2500Q)

LAIT (L) + CHOCOLAT

PATE A TARTINER BIO (POT)

SIROP DE FRAISE

YAOURT NATURE SUCRE

JUS DE RAISIN (L)

(sans sucre ajouté)

YAOURT A BOIRE

CONFITURE (POT)

JUS DE POMMES (L)

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

b

Semaine du

= LE MENU DE LA SEMAINE _

03-ao(t-26 ., 07-ao(t-26

VENDREDI

SALADE COMPOSEE

CONCOMBRE BETTERAVES BIO CREPE AU FROMAGE
N N COLESLAW
A LA CREME VINAIGRETTE B (Iceberg, tomates Bio, olives noire)
SAUTE DE BGEUF BIO ] FILET DE COLIN
CORDON BLEU DE VOLAILLE ROUGAIL SAUCISSE
SAUCE ESTRAGON SAUCE DIEPPOISE @
TARTINE PROVENCALE
PALET POIS BLE QUENELLES .
CROC FROMAGE PANE SARRASIN LENTILLES
@ SAUCE ESTRAGON SAUCE ROUGAIL
JULIENNE DE LEGUMES BIO

SALADE ICEBERG i o Bl DUO CHOUX-FLEURS BIO B RIZ BIO COQUILLETTES BIO E

VINAIGRETTE MELANGE DE CEREALES ET POMMES DE TERRE CE2 CAROTTES CE2 PERSILLEES HARICOTS VERTS CE2 PERSILLES

(Semoule, flocon de soja, orge,avoine et seigle)
YAOURT NATURE BIO . . R
VACHE QUI RIT BIO SUCRE CARRE DE L'EST PETIT SUISSE AROMATISE PONT L'EVEQUE AOP
EA ] &
COMPOTE POMME PECHE .
. A PARIS BREST FRUIT DE SAISON BIO PASTEQUE COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP
(sans sucre ajouté) E
N
Gouter B
MADELEINE BAGUETTE BAGUETTE BAGUETTE PAIN AU LAIT

FRUIT DE SAISON

YAOURT A BOIRE

BEURRE (2500Q)

SIROP FRAISE

BARRE CHOCOLAT NOIR (IND)

JUS DE POMMES (L)

CONFITURE (POT)

LAIT (L) + CHOCOLAT

YAOURT NATURE SUCRE

JUS DE RAISIN (L)

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

TOMATE BIO
+ VINAIGRETTE

PIZZA ROYALE

PIZZA AU FROMAGE

SALADE VERTE
ET VINAIGRETTE

FROMAGE BLANC AROMATISE

GLACE

BAGUETTE

CONFITURE (POT)

JUS DE POMMES (L)

s
~ LE MENU DE LA SEMAINE

Semaine du

REPAS ESPAGNOL

MADELEINE

FRUIT DE SAISON

SIROP DE GRENADINE

<

10-aolt-26 5, 14-aolt-26

CROC CONCOMBRE
SAUCE LEGERE

ROTI DE DINDE
JUS AUX HERBES

OMELETTE BIO
AU FROMAGE

POMMES ROSTI

BUCHE DU PILAT

COMPOTE POMME BANANE

(sans sucre ajouté)

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE

NUGGETS DE POISSON
+ CITRON

NUGGETS DE BLE

+CITRON

TRIO DE LEGUMES BIO

TORTIS HVE

YAOURT NATURE
FERME DE VILTAIN

FRUIT DE SAISON BIO

VENDREDI

CAROTTES BIO RAPEES
ET VINAIGRETTE

SALADE DE PATES
(PATES, TOMATE, DES DE FROMAGE,
OLIVE NOIRE, CEUFS DURS)

VINAIGRETTE

EDAM

PASTEQUE

BAGUETTE

PATE A TARTINER BIO (POT)

YAOURT A BOIRE

BAGUETTE

BEURRE (250C)

LAIT (L) + CHOCOLAT

Goliter B

CROISSANT

YAOURT AROMATISE

JUS DE RAISIN (L)

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest ~ LE MENU DE LA SEMAINE _

e
Semaine du 17-aolt-26 au 21-aout-26
REPAS CHINOIS
SALADE DE CHOU SALADE VERTE . . BATONNETS DE CONCOMBRES
PASTEQUE TABOULE BIO X
ET CAROTTES +VINAIGRETTE SAUCE LEGERE
SAUTE DE POULET LR BEIGNET DE CALAMAR STEAK HACHE
CHIPOLATA BBC {9
SAUCE SOJA MIEL ESCALOPE VEGETALE SAUCE TARTARE SAUCE TOMATE @
+ KETCHUP NUGGETS DE BLE BOULETTES DE SOJA .
OMELETTE ROULE VEGETAL
@ SAUCE TARTARE SAUCE TOMATE
NOUILLES SAUTEES RIZ IGP POMMES DE TERRE CE2 VAPEUR CAROTTES CE2 PERSILLEES FRITES FOUR
AUX LEGUMES Ei BROCOLIS CE2 ) COURGETTES BIO COQUILLETTES BIO + KETCHUP
h

PETIT SUISSE SUCRE CAMEMBERT EMMENTAL YAOURT NATURE BIO SUCRE SAMOS

BEIGNET CHOCOLAT FRUIT DE SAISON HVE ILE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON BIO MISTER FREEZE

N
Gouter B
BAGUETTE PAIN AU CHOCOLAT FROSTIES BAGUETTE BAGUETTE
COMPOTE I
CONFITURE (POT) o LAIT NATURE (L) PATE A TARTINER BIO (POT) BARRE CHOCOLAT NOIR (IND)
(sans sucre ajouté)
LAIT (L) + CHOCOLAT SIROP DE FRAISE FRUIT DE SAISON JUS DE POMMES (L) YAOURT A BOIRE

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
— Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

CELERI REMOULADE

LASAGNES RICOTTA

SALADE VERTE
+VINAIGRETTE

YAOURT NATURE SUCRE BIO

MUFFIN VANILLE
PEPITES DE CHOCOLAT

<38
- LE MENU DE LA SEMAINE _

Semaine du

SALADE VERTE
VINAIRETTE

SAUTE DE POULET LR
SAUCE ANANAS

PALET POIS BLE

SAUCE ANANAS

RIZ BIO SAFRANE

BROCOLIS CE2

FROMAGE BLANC
COOP BIO
H

GLACE

24-a00t-26 o, 28-aot-26

REPAS FROID

MELON

ROTI DE BCEUF FROID

+ MAYONNAISE

CEUFS DURS CE2 MAYONNAISE

TABOULE
MACEDOINE CE2 MAYONNAISE

EMMENTAL

BROWNIE
+ CREME ANGLAISE

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE

SAUCISSE DE TOULOUSE

PANE VEGETALE

LENTILLES CE2
CAROTTES CE2 PERSILLEES

BREBIS CREME

FRUIT DE SAISON

VENDREDI

SAUCISSON A L'AIL
S/V : CREPE AU FROMAGE

FRICASSEE DE COLIN
SAUCE A L'OSEILLE @

PANE LENTILLE SARRASIN

COURGETTES BIO PERSILLEES

PENNES HVE

CHANTENEIGE BIO

SALADE DE FRUITS FRAIS

GOUTER A

BAGUETTE
CONFITURE (POT)

SIROP DE GRENADINE

GOUTER A

BAGUETTE
SAMOS

JUS DE RAISIN (L)

GOUTER B

BACGUETTE VIENNOISE AU CHOCOLAT
PETIT SUISSE NATURE + SUCRE

JUS DE POMMES (L)

GOUTER C

GALETTE BRETONNE

COMPOTE

(sans sucre ajouté)

LAIT (L) + CHOCOLAT

GOUTER A

BAGUETTE

BEURRE (250C)

YAOURT A BOIRE

Scolarest s’engage & pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a l'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif & 'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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