Scdlarest ~
LE MENU DE LA SEMAINE _
w{\.
Semaine du 26-fevr-24 5, Ol1-mars-24

VENDREDI

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE SALADE COLESLAW CHOU ROUGE VINAIGRETTE VELOUTE DE LEGUMES BIO TARTE AU FROMAGE

CARBONADE FLAMANDE (BCEUF)

LASAGNE SAUMON COLIN SAUCE CIBOULETTE ESCALOPE VIENNOISE + KETCHUP

TARTIFLETTE VEGETARIENNE
(POMMES DE TERRE CE2)

ESCALOPE DE BLE VEGETALE +
KETCHUP

BOULETTE DE SOJA FACON CARBONADE

LASAGNE RICOTTA EPINARDS OMELETTE AUX HERBES

COMPOTE POMME ABRICOT

MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT

TARTE AUX POMMES

SEMOULE BIO CAROTTES CE2 JULIENNE DE LEGUMES
SALADE VERTE VINAIGRETTE SALADE VERTE VINAIGRETTE
RATATOUILLE BIO RIZ IGP A BLE HVE
- &%
Ve
\‘\._y
VACHE QUI RIT FOURME D'AMBERT AOP SAINT PAULIN YAOURT AROMATISE PETIT SUISSE SUCRE

FRUIT DE SAISON CE2

FRUIT DE SAISON BIO

TRADITION

PATE A TARTINER (POT)

JUS D'ORANGE (IND)

TRADITION

BEURRE (2500Q)

PETIT SUISSE AROMATISE

CEREALES MIEL POP'S

FRUIT DE SAISON

LAIT NATURE (L)

Goliter B

BRIOCHE
COMPOTE DE POMMES BERLINGOT

JUS DE POMMES (IND)

TRADITION

CONFITURE (POT)

SIROP DE GRENADINE

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Version du 09/02/2024

Menu choisi par I'école Girandoles représentée par Sam, Lola, Line, Jade et Inaya
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Scolarest

LUNDI

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

PIZZA AU FROMAGE

SALADE VERTE VINAIGRETTE C

CHANTENEIGE BIO

P
L)

@(ﬂ

¢

N

Semaine du

POTAGE DE LEGUMES

AIGUILLETTE DE POULET LR MIEL
CURRY

BOULETTE DE SOJA MIEL CURRY

CAROTTES BIO PERSILLEES
MACARONI BIO

PETIT SUISSE AROMATISE

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

\:-.

O4-mars-24 au 08-mars-24

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

CHILI CON CARNE

CHILI SIN CARNE

RIZ IGP

BRIE

GELIFIE CHOCOLAT

TABOULE A LA SEMOULE BIO

STEAK HACHE SAUCE FORESTIERE
STEAK DE SOJA SAUCE FORESTIERE

CHOU FLEUR BIO BECHAMEL
BOULGOUR BIO m

=== SAINT NECTAIRE AOP
(=)

VENDREDI

MACEDOINE MAYONNAISE

BRANDADE DE POISSON

BRANDADE VEGETARIENNE
SALADE VERTE VINAIGRETTE

YAOURT NATURE SUCRE

DES DE PECHE AU SIROP DONUTS FRUIT DE SAISON HVE FRUIT DE SAISON BIO
GELIFIE VANILLE
N
Gouter B
MADELEINE TRADITION TRADITION TRADITION PAIN AU CHOCOLAT
YAOURT AROMATISE PATE A TARTINER (POT) CONFITURE (POT) BEURRE (2500Q) COMPOTE DE POMMES BERLINGOT

SIROP DE FRAISE

JUS D'ORANGE (IND)

LAIT CHOCOLATE (IND)

JUS DE POMMES (IND)

LAIT NATURE (IND)

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement

Menu choisi par I'école Girandoles représentée par Sam, Lola, Line, Jade et Inaya

Version du 09/02/2024
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Scolarest

LUNDI

CREPE AU FROMAGE

SAUTE DE BCEUF BIO BOURGUIGNON

GALETTE DE LENTILLE BOULGOUR

HARICOTS VERTS CE2 PERSILLES
BLE HVE

PETIT SUISSE SUCRE

FRUIT DE SAISON CE2

N

Semaine du

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

KNACK DE VOLAILLE

FALAFELS

LENTILLES A LA PAYSANNE

TOMME BLANCHE

CREME DESSERT VANILLE
CREME DESSERT CARAMEL

=~ LE MENU DE LA SEMAINE _

\:‘\

T-mars-24 au 15-mars-24

POTAGE DE POTIRON C

&

CEUFS DURS BBC SAUCE TOMATE

MACARONI BIO
RATATOUILLE BIO

FROMAGE BLANC ET COULIS DE FRUITS
ROUGES

FRUIT DE SAISON CE2

&
Y

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

AIGUILLETTE DE POULET LR SAUCE
ORIENTALE

BOULETTE DE SOJA SAUCE
ORIENTALE

SEMOULE BIO
BROCOLIS

CHANTENEIGE BIO

COMPOTE POMME ABRICOT
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BAILLY
ROMAINVILLIERS

VENDREDI

SALADE VERTE AUX CROUTONS

VINAIGRETTE

FILET DE COLIN SAUCE CREME

e CHAMPIGNONS

Esche

QUENELLE NATURE SAUCE CREME
CHAMPIGNONS

PUREE DE CAROTTES

— VACHE QUI RIT BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT

TRADITION

PATE A TARTINER (POT)

JUS DE POMMES (IND)

Goliter B

BAGUETTE VIENNOISE AU CHOCOLAT
COMPOTE DE POMME BERLINGOT

LAIT NATURE (IND)

TRADITION

BARRE CHOCOLAT AU LAIT

JUS D'ORANGE (IND)

TRADITION

CONFITURE (POT)

LAIT CHOCOLATE (IND)

GALETTE BRETONNE

PETIT FILOU AROMATISE

SIROP DE FRAISE

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Menu choisi par I'école Girandoles représentée par Sam, Lola, Line, Jade et Inaya

Version du 09/02/2024
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Scolarest

SALADE COLESLAW

(CHOU BLANC, CAROTTES, MAYONNAISE)

RIGOLO AU FROMAGE

~N

Semaine du

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

SAUTE DE POULET LR SAUCE
CAMEMBERT

BOULETTES DE POIS CHICHES

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

-{\.

18-mars-24 au 22-mars-24

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

SAUTE DE VEAU AU JUS AU ROMARIN

OMELETTE BIO AUX FINES HERBES

POTAGE DE LEGUMES BIO

TARTIFLETTE (PORC)

TARTILFETTE VEGETARIENNE

VENDREDI

SALADE VERTE VINAIGRETTE

POISSON PANE + CITRON

ESCALOPE VEGETARIENNE PANEE

COQUILLETTES BIO RIZ IGP PETITS POIS
HARICOTS PLATS CE2 PERSILLES SALADE VERTE VINAIGRETTE
CORDIALE DE LEGUMES FONDUE DE POIREAUX CE2 CAROTTES
e , 24 ,
EDAM BIO PETIT SUISSE SUCRE BIO e CHANTENEIGE BIO YAOURT AROMATISE CANTAL AOP
G LIEGEOQIS VANILLE
COMPOTE DE POMMES FRAISE ROCHER COCO «*%.) FRUIT DE SAISON HVE BANANE
NZR LIEGEOIS CHOCOLAT
Za
Gouter B
TRADITION TRADITION GALETTE SAINT MICHEL CROISSANT TRADITION

BEURRE (2500Q)

LAIT CHOCOLATE (IND)

PATE A TARTINER (POT)

SIROP DE FRAISE

YAOURT A BOIRE

JUS D'ORANGE (IND)

COMPOTE DE POMMES BERLINGOT

LAIT NATURE (IND)

BARRE CHOCOLAT AU LAIT

JUS DE POMMES (IND)

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Menu choisi par I'école Girandoles représentée par Sam, Lola, Line, Jade et Inaya
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Scolarest

LUNDI

TABOULE A LA SEMOULE BIO

SAUTE DE BCEUF BIO SAUCE
CARBONADE

STEAK DE SOJA SAUCE CARBONADE

CHOU FLEUR BIO PERSILLES
MELANGE 5 CEREALES

CHANTENEIGE BIO m

N

Semaine du

CAROTTES RAPEES BIO VINAIGRETTE

POULET EMINCE LR SAUCE
DIJONNAISE

_
OMELETTE

PETITS POIS
HARICOTS BEURRE

YAOURT AROMATISE

MOELLEUX AU CHOCOLAT A LA

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

\:-.

25-mars-24 au 29-mars-24

SALADE VERTE AUX CROUTONS

JAMBON DE PORC

JAMBON DE DINDE

GALETTE DE SOJA SAUCE TOMATE

PUREE

PONT L'EVEQUE AOP

SALADE COLESLAW

RAVIOLI BIO AUX LEGUMES

SALADE VERTE VINAIGRETTE

MIMOLETTE

GELIFIE VANILLE

VENDREDI

TOMATE BIO VINAIGRETTE

FILET DE COLIN SAUCE AURORE

PANE BLE EPINARDS

E COURGETTES BIO
COQUILLETTES BIO

PETIT SUISSE + SUCRE

FRUIT DE SAISON BIO COMPOTE POMME BANANE FRUIT DE SAISON BIO
CREME ANGLAISE GELIFIE CHOCOLAT
Golter B
TRADITION MADELEINE TRADITION TRADITION PAIN AU LAIT

PATE A TARTINER (POT)

PETIT FILOU AROMATISE

FRUIT DE SAISON

SIROP FRAISE

BARRE CHOCOLAT NOIR (IND)

JUS D'ORANGE (IND)

CONFITURE (POT)

LAIT NATURE (IND)

YAOURT NATURE + CASSONADE

JUS DE POMMES (IND)

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

~N

Semaine du

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

RIGOLO AU FROMAGE

CAROTTES CE2 PERSILLEES

YAOURT NATURE SUCRE

FRUIT DE SAISON BIO

~ LE MENU DE LA SEMAINE

Ol-avr-24 au

RADIS BEURRE

SAUTE DE BCEUF AU JUS

FALAFELS

LENTILLES
JULIENNE DE LEGUMES

SAINT NECTAIRE AOP

FROMAGE BLANC A LA CONFITURE

BOULETTE D'AGNEAU SAUCE
FORESTIERE

BOULETTE DE SOJA SAUCE
FORESTIERE

POMMES NOISETTE

PETIT SUISSE AROMATISE BIO

DESSERT DE PAQUES ET PETIT

- =
-. — ‘-
g T

BAILLY
ROMAINVILLIERS

VENDREDI

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

POISSON PANE & CITRON

ESCALOPE PANEE VEGETALE

HARICOTS VERTS CE2 PERSILLES
PENNE BIO

EDAM

COMPOTE POMME PECHE

CHOCOLAT
VAN
Gouter B
MADELEINE TRADITION TRADITION CROISSANT
?e?’ COMPOTE DE POMMES BERLINGOT PATE A TARTINER (POT) CONFITURE (POT) YAOURT AROMATISE

SIROP FRAISE

SIROP DE GRENADINE

JUS D'ORANGE (IND)

FRUIT DE SAISON

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

BETTERAVES BIO VINAIGR

PIZZA AU FROMAGE

SALADE VERTE VINAIGRETTE

YAOURT NATURE + SUCRE

FRUIT DE SAISON HVE

~N

Semaine du

08-avr-24

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

-{\.

au 12-avr-24

VACANCES SCOLAIRES

RADIS BEURRE

FILET DE COLIN SAUCE TANDOORI

BOULETTE DE POIS CHICHES

JARDINIERE DE LEGUMES CE2
MACARONI BIO

PICON

GELIFIE VANILLE NAPPE CARAMEL
GELIFIE CHOCOLAT

THON MAYONNAISE
TARTE AUX POIREAUX

ROTI DE VEAU SAUCE ECHALOTE

STEAK DE SOJA SAUCE ECHALOTE

HARICOTS BEURRE CE2
SEMOULE BIO

CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON BIO

C%ES RAPEES BIO VINAIGRETTE

RAVIOLI AU BEEUF

RAVIOLI AUX LEGUMES BIO

SALADE VERTE VINAIGRETTE

SAINT NECTAIRE AOP

COMPOTE POMME ABRICOT

| | -I
.. |
-. — ‘h
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BAILLY
ROMAINVILLIERS

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

ESCALOPE PANEE + KETCHUP

PANE VEGETAL + KETCHUP

PUREE DE COURGETTES POMMES DE
TERRE

VACHE QUI RIT BIO

FLAN PATISSIER

Goliter B

PAIN AU CHOCOLAT
COMPOTE DE POMME BERLINGOT

SIROP DE GRENADINE

TRADITION

BARRE CHOCOLAT NOIR (IND)

YAOURT A BOIRE

CEREALES CHOCO POPS

LAIT NATURE (L)

COMPOTE DE POMME BERLINGOT

TRADITION

PATE A TARTINER (POT)

JUS DE POMME (IND)

TRADITION

CONFITURE (POT)

FRUIT DE SAISON

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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Scolarest

LUNDI

TOMATE BIO VINAIGRETTE

LASAGNE DE BEEUF

LASAGNE RICOTTA EPINARD

SALADE VERTE VINAIGRETTE

TOMME GRISE

COMPOTE DE POMMES BIO

N

Semaine du

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

NUGGETS DE VOLAILLE ET KETCHUP

NUGGETS DE BLE ET KETCHUP

CHOUX FLEURS BIO PERSILLES
RIZ IGP CAMARGUAIS

PYRENEES

FRUIT DE SAISON BIO

15-avr-24

ROSETTE ET CORNICHON
CEUFS DURS MAYONNAISE

FILET DE COLIN SAUCE ANETH
FALAFELS SAUCE ANETH

POMMES VAPEUR CE2
GRATIN DE BLETTES

CANTAL AOP

&%
S i

SALADE DE FRUITS FRAIS

~ LE MENU DE LA SEMAINE _

\:-.

au 19-avr-24
VACANCES SCOILAIRES

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

TARTE AU FROMAGE

ARICOTS VERTS CE2 PERSILLES

VELOUTE AROMATISE

FRUIT DE SAISON

VENDREDI

CAROTTES RAPEES BIO VINAIGRETTE

STEAK HACHE AU JUS

STEAK DE SOJA AU JUS

JULIENNE DE LEGUMES
PETITS POIS

GOUDA

DONUTS

GOUTER A

TRADITION
BARRE CHOCOLAT (IND)

SIROP DE GRENADINE

GOUTER A

TRADITION
BEURRE (2500Q)

LAIT NATURE (IND)

GOUTER B

BAGUETTE VIENNOISE AU CHOCOLAT
PETIT SUISSE NATURE + SUCRE

JUS D'ORANGE (IND)

GOUTER A

TRADITION
SAMOS

JUS DE POMME (IND)

GOUTER C

GALETTE BRETONNE
COMPOTE POMMES BERLINGOT

FRUIT DE SAISON

Scolarest s'engage a pouvoir accueillir dans tous ses restaurants toutes les personnes souffrant d’allergies ou d’intolérances alimentaires. Ce dispositif d’accueil géré en partenariat avec votre établissement scolaire garanti un accueil sécurisé et de qualité. Si vous étes
concernés, contactez le service de restauration de votre établissement. Ce dispositif d’accueil est conforme au dispositif prévu a I'article R. 112-14 du décret du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes.
Les menus sont établis sous réserves de modifications liées a I'approvisionnement
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